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IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto:

Nome comercial: Acem ouro

Carne Resfriada de bovino sem 0sso

Cdédigo: 102100
Destino: Mercado interno

DESCRICAO DO PRODUTO

Cortes constituidos das massas musculares inseridas nas cinco primeiras vértebras doisais e porg¢do dorsal das costelas correspondentes.
Base Ossea: Cinco primeiras vértebras toraxicas e porgéo dorsal das cinco primeiras costelas.
Componentes musculares: Trapézio, romboide, serrato ventral, escaleno, supracotal, serrato dorsal cranial, iliocostal, longo dorsal, semiespinhal toraxico,

elevadores das costelas, intercostais, longo do pescoco.

ESPECIFICAGOES DO PRODUTO

FOTOS ILUSTRATIVAS DO PRODUTO

1. Composto por: Partes dos cortes do quarto traseiro.

2. Remover todas as anomalias como: excesso de
sebo,ganglios,ossos,codgulos sanguineos, nervo cervical,
linfonodos,cartilagens e etc.

3. Deixar a pega com 90 VL, ou seja, com 10% de gordura.
4. Sem cortes operacionais.

5. Cor vermelha caracteristica.

6. Peso: Livre.

7. pH: Controlado na carcaga no méaximo 5,99.

PADRAO MICROBIOLOGICO

Staphilococcus aureus: 5x103 UFC /g
Mesofilos aerébios: 1x10° UFClg
Listeria monocytogenes: auséncia / 25g
Coliformes termotolerantes: NMP 0,1g
Salmonella: Auséncia/25g

ESPECIFICAGAO DAS EMBALAGENS

FOTOS ILUSTRATIVAS DAS EMBALAGENS

1. As pegas deverdo ser embaladas em embalagens termo
encolhiveis com dimensdes 28x37cm (c6d.50032).

2. A etiqueta priméria branca com as dimensao 86x165mm,
(c6d.66655) especifica para 0 mercado interno devera ser
centralizada na peca.

3. Utilizar para impresséo da etiqueta interna o Ribon misto verde
com as dimensdes 110x300mm (c6d.50295).

4. As informacdes das etiquetas interna e testeira, devem ser
preenchidas conforme producéo do dia.

5. Embalagem secundaria: a tampa de papeldo a ser utilizada é de
cor parda, modelo automética da marca FRIVASA com as
dimensdes 580x375x155mm (CAd. 66483).

6. Embalagem secundaria: o fundo de papeldo a ser utilizado é de
cor parda, modelo automatica com dimensdes 558x361x155mm
(Cod. 66483).

7. Acomodar até 3 unidades por caixa.

8. Colar na caixa a etiqueta secundaria - Testeira (c6d.66653).
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9. Utilizar para impressao da etiqueta testeira o ribon de super resina
(Azul) com as dimens@es n° 110x450mm (c6d. 50726).

10. Forro: N&o aplicavel.

11. Colar junto a embalagem primaria adesivo selo frivasa ouro
(cod. 54518).

12. Lacre: Nao aplicavel.

13. Separadores: Nao aplicavel.

14. Conservar a 7°C.

15. Validade devera ser de 2 meses.
16. Cdédigo DIPOA: 0001/1883.

17. Rastreabilidade: 1.Numero do SIF:1883

2.Data do Abate:(Dia/Més/Ano)
3.Numero do lote:00

4.Sexo dos animais:M ou F

5. Idade dos animais:0
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