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Frigorifico Vale do Sapucai Ltda DATA: Abril 2017

Avenida Wagner Lemos Machado, 1100 - Bairro Agude - Itajuba MG - Cep 37.504-326 Tel. (35) 3629-7400 CNPJ 01.702.122/0001-92 |.E. 324.386.933.0005-6

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto: Carne resfriada de bovino sem 0sso Cdédigo: 2205
Nome comercial: Patinho fracionado Destino: Mercado interno

DESCRICAO DO PRODUTO

Corte constituido das massas musculares da face anterior do fémur, separado do cox@o mole, do coxdo duro e da maminha da alcatra.
Base 0ssea: Fémur e paleta.
Componentes musculares: reto femoral, vastos lateral, medial e intermediério.

ESPECIFICAGOES DO PRODUTO FOTOS ILUSTRATIVAS DO PRODUTO

1. Composto por: Partes dos cortes do quarto traseiro.

2. Remover todas as anomalias como: excesso de
sebo,ganglios,ossos,codgulos sanguineos, nervo cervical,
linfonodos,cartilagens, cupim, fibrose e reac¢des de vacina.
3. Deixar a pega com 90 VL, ou seja, com 10% de gordura.
4. Cortes Operacionais: Fracionado.

5. Cor vermelha caracteristica.

6. Peso: Até 2 kg.

7. pH: Controlado na carcaga no méaximo 5,99.

PADRAO MICROBIOLOGICO

Staphilococcus aureus: 5x103 UFC /g
Mesofilos aerébios: 1x10° UFClg
Listeria monocytogenes: auséncia / 259
Coliformes termotolerantes: NMP 0,1g
Salmonella: Auséncia/25g

ESPECIFICAGAO DAS EMBALAGENS FOTOS ILUSTRATIVAS DAS EMBALAGENS

1. As pecas 9everéo ser emt')aladas em embalagens termo encolhiveis Embalagem primaria
com dimensdes 28x37cm (c6d.50032).

2. A etiqueta priméria branca com as dimens6es 86x165mm,
(c6d.66655) especifica para o mercado interno devera ser centralizada
na peca.

3. Utilizar para impresséo da etiqueta interna o Ribon misto verde com
as dimens@es 110x300mm (c6d.50295).

4. As informagdes das etiquetas interna e testeira, devem ser
preenchidas conforme produgao do dia.

5. Embalagem secundéria: a tampa de papeldo a ser utilizada é de cor
parda, modelo automaética da marca FRIVASA com as dimensfes Embalagem secundaria
580x375x155mm (Cdd. 66483).

6. Embalagem secundaria: o fundo de papeléo a ser utilizado é de cor
parda, modelo automatica com dimensdes 558x361x155mm (Céd.
66483).
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7. Acomodar até 15 unidades por caixa.
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Carne Mincira Qlimentande o Mando
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8. Colar na caixa a etiqueta secundaria - Testeira (c6d.66653).
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9. Utilizar para impresséo das etiqueta testeira o ribon de super resina . )
(Azul) com as dimens@es n° 110x450mm (c6d. 50726). Etiqueta interna

10. Forro: N&o aplicavel. ' - N— ‘
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11. Lacre: Nao aplicavel. L=
CARNE RESFRIADA DE BOVINO SEM 0SSO
12. Separadores: N&o aplicavel. [PATINHU (FRACIONADO) 9205 ]
13. Conservar a 4°C. [ J( J
Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n® 023511383

MANTENHA RESFRIADO ATE  4°C

14. Validade devera ser de 2 meses.
15. Codigo DIPOA: 0235/1883.

16.Rastreabilidade: 1.Numero do SIF:1883
2.Data do Abate:(Dia/Més/Ano)

3.Numero do lote:00

4.Sexo dos animais:M ou F

5. Idade dos animais:0

E E EE INDUSTRIA BRASILEIRA
1 883 ooooooazﬂa FRIGORIFICO VALE DO SAPUCA| LTDA. - mnoouno IGORIFICO
Av. Wagner L. Machado, n® 1100 - Itajuba - MG - Brasll - Tel.: (35) 3629-7400
CNPJ 01.702.122/0001.92 - LE. 314 386.933.00.56

Peso da Embalagem 15g -

Etiqueta testeira
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CARNE RESFRIADA DE BOVIND SEM OSSD
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