
Nome do produto: Carne resfriada de bovino com osso Código:
Nome comercial: Costela média Destino:

Staphilococcus aureus: 5x10³ UFC /g

Mesófilos aeróbios: 1x10
5
  UFC/g

Listeria monocytogenes: ausência / 25g

Coliformes termotolerantes: NMP 0,1g

Salmonella: Ausência/25g

PADRÃO MICROBIOLÓGICO

Gancheira

Peça pronta para o transporte

FOTOS ILUSTRATIVAS DAS PEÇAS 

Ficha Técnica: 0125

REVISÃO: 0

DATA: Março 2017Frigorífico Vale do Sapucaí Ltda

Ficha Técnica do Produto
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1.  A etiqueta adesiva branca de identificação das carcaças  nas 

dimensões 50x200mm 2 carreiras, (cód.57321) deverá ser 

centralizada na costela.

2. Utilizar para impressão da etiqueta de identificação das carcaças 

o Ribon misto verde com as dimensões n° 110x300mm (cód.50295).

3.  A etiqueta adesiva branca de identificação dos quartos nas 

dimensões 50x235mm 1 carreira, (cód.58040) deverá ser 

centralizada na costela.

4.Utilizar para impressão da etiqueta de identificação dos quartos o 

Ribon misto verde com as dimensões n° 110x300mm (cód.50295).

5. As informações das etiquetas, devem ser preenchidas conforme 

produção do dia.

6. Acomodar aproximadamente 25 a 30 peças na gancheira, de 

modo que tenha cuidado para evitar queda dos quartos.

ESPECIFICAÇÃO DAS EMBALAGENS

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO

1004
Mercado interno

FOTOS ILUSTRATIVAS DO PRODUTO

1. Composto por : Costela de boi 

2. Remover todas as anomalias como: excesso de gordura, 

sebo,gânglios,coágulos sanguíneos, nervo cervical, 

linfonodos,cartilagens, aponeuroses e etc.

3. Sem cortes operacionais.

4. Cor vermelha característica.

5. Peso: 13kg a 15kg.

6. pH: Controlado na carcaça no máximo 5,99 pH.

DESCRIÇÃO DO PRODUTO

Ponta de agulha de animais jovens. Produto com aspecto, cheiro, cor e sabor próprio da carne, firme, consistente e não pegajosa, sem manchas esverdeadas.

ESPECIFICAÇÕES DO PRODUTO



Etiqueta de identificação das carcaças7. Conservar ate +7°C.

8. Validade deverá ser de 10 dias apartir da data de fabricação (vide 

etiqueta).

9. Código DIPOA: 0011/1883

10. Rastreabilidade:                   1.Numero do SIF:1883

                                                     2.Data do Abate:(Dia/Mês/Ano)

                                                     3.Numero do lote:00

                                                     4.Sexo dos animais:M ou F

                                                     5. Idade dos animais:0 Etiqueta de identificação dos quartos
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