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Frigorifico Vale do Sapucai Ltda

DATA: Junho 2017

Avenida Wagner Lemos Machado, 1100 - Bairro Agude - Itajuba MG - Cep 37.504-326 Tel. (35) 3629-7400 CNPJ 01.702.122/0001-92 |.E. 324.386.933.0005-6

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto: Carne Resfriada de bovino sem osso

Nome comercial: File mignon s/c 3/4

Cdédigo: 2230

Destino: Mercado interno

DESCRICAO DO PRODUTO

Obtido do corte filé mignon pela separagdo do musculo psoas menor, chamado cordédo ou tranga. Gordura de cobertura excessiva é removida.

ESPECIFICAGOES DO PRODUTO

FOTOS ILUSTRATIVAS DO PRODUTO

1. Composto por : Partes dos cortes do quarto traseiro.

2. Remover todas as anomalias como: excesso de
sebo,ganglios,ossos,codgulos sanguineos, nervo cervical,
linfonodos,cartilagens e etc.

3. Deixar a pega com 10% e gordura (90 VL).

4. Corte operacional: sem cord&o.

5. Cor vermelha caracteristica.

6. pH: Controlado na carcaga no maximo 5,99.

7. Peso: 1,360g a 1,810 kg.

PADRAO MICROBIOLOGICO

Staphilococcus aureus: 5x103 UFC /g
Mesofilos aerébios: 1x10° UFClg
Listeria monocytogenes: auséncia / 25g
Coliformes termotolerantes: NMP 0,1g
Salmonella: Auséncia/25g

ESPECIFICAGAO DAS EMBALAGENS

FOTOS ILUSTRATIVAS DAS EMBALAGENS

1. As pecas deverdo ser embaladas em embalagens termo
encolhiveis com dimensdes 20x63cm (Cod. 60615).

2. A etiqueta priméria branca com dimensdes 8x165mm, (c6d.
66655) devera ser centralizada na pega.

3. Utilizar para impresséo da etiqueta interna o Ribon misto verde
com as dimensdes n° 110x300mm (c6d.50295).

4. As informacdes das etiquetas interna e testeira, devem ser
preenchidas conforme producéo do dia.

5. Embalagem secundaria: a tampa de papeldo a ser utilizada é de
cor branca, modelo automatica da marca FRIVASA com as
dimensdes 470x390x103mm (C6d.50022).

6. Embalagem secundaria: o fundo de papeldo a ser utilizado é de
cor parda, modelo automética com dimensées 452x361364x103mm
(Cod. 50022).

7. Acomodar até 12 unidades por caixa.

8. Colar na caixa a etiqueta secundaria - Testeira (c6d.66653).

r

RO L
7

1 endes op oien
e by

Frigorifico
Vale do Sapucai Ltda

Carne Minsira Qlimentande o Mundo

Frigeritice
Vale do Sapuca: Lida

Embalagem priméaria




9. Utilizar para impresséo da etiqueta testeira o ribon de super
resina (Azul) com as dimensdes n° 110x450mm (céd. 50726).

10. Forro: N&o aplicavel.

11. Lacre: Nao aplicavel.

12. Separadores: Nao aplicavel.

13. Conservar a 7°C.

14. Validade devera ser de 2 meses.

15. Cédigo DIPOA: 0001/1883

16. Rastreabilidade: 1.Numero do SIF:1883

2.Data do Abate:(Dia/Més/Ano)
3.Numero do lote:00

4.Sexo dos animais:M ou F
5. Idade dos animais:0
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Etiqueta testeira

Etiqueta interna
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CARNE RESFRIADA

DE BOVINO SEM 0SSO

( FILE MIGNON S/ CORDAD 34 2230 |

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOAsob n®  0001/1883
MANTENHA FESFRIADO ATE  7°C

INDUSTRIA BRASILEIRA

FRIGORIFICO VALE DO SAPUCAI LTDA. - MATADOURO FRIGORIFICO
Av. Wagner L. Machado, n® 1100 - Itajuba - MG - Brasil - Tel.: (35) 3629-7400
CNPJ 01.702.122/0001-92 - I.E. 324.386.933.00.56
Peso da Embalagem 15g - NAO CONTEM GLUTEN
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FILE MIGNON S/ CORDAO 3/4
CARNE RESFRIADA DF BOVINO SEM 0SSO

NAO CONTEM GLUTEN
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