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IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto: Carne Congelada de bovino sem osso Cédigo: 17051
Nome comercial: Costela Destino: Mercado externo - Ird

DESCRICAO DO PRODUTO

Corte constituido pela parte superior da caixa toracica do bovino, tendo ossos maiores e mais largos, e carne um pouco mais seca do que a costela ponta de
agulha, costela minga ou costela janela.

ESPECIFICAGOES DO PRODUTO FOTOS ILUSTRATIVAS DO PRODUTO

1. Composto por : Costela.

2. Remover todas as anomalias como: excesso de sebo, ganglios,
0ss0s, coagulos sanguineos, nervos, linfonodos, hematomas, pélos
soltos, tinta de carimbo, graxa, contaminagéo fecal ou ruminal,
vacina, corpos estranhos, cartilagens e etc.

3. Deixar a peca com 20% de gordura (80 VL).

4. Corte operacional: Dividida ao meio.

5. Cor caracteristica do produto.

6. Odor caracteristico do produto.

7. Nas embalagens poderdo conter mais de uma peca do produto
desde que néo exceda o limite maximo de 3 Kg.

8. pH: Controlado na carcaga no maximo 5,99.

PADRAO MICROBIOLOGICO

.................... 50 UFC/g.
...Auséncia em 25g.
....100.000 UFC/g.
..................................... Auséncia em 25g.

ESPECIFICAGAO DAS EMBALAGENS FOTOS ILUSTRATIVAS DAS EMBALAGENS

Embalagem primaria

1. As pecas deverdo ser embaladas em embalagem termo encolhivel
com dimensdes 34x44cm (Céd. 56906).

2. A etiqueta priméria azul com dimensé&o 85x140mm, especifica
para o Ira (c6d. 55454) devera ser centralizada na peca.

3. Utilizar para impresséo da etiqueta interna o Ribon misto verde
com as dimensdes n° 110x300mm (c6d.50295).

4. As informages das etiquetas interna e testeira, devem ser
preenchidas conforme producéo do dia.

5. Embalagem secundaria: a tampa de papeldo a ser utilizada é de
cor parda, modelo automatica da marca FRIVASA com as dimensdes
580x375x155mm (C6d. 66483).

6. Embalagem secundaria: o fundo de papeldo a ser utilizado é de cor
parda, modelo automéatica com dimensées 558x361x155mm (CAd.
66483).
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Carne Mineina @limantando o Mande

7. Acomodar até 12 unidades por caixa.

8. Colar na caixa a etiqueta secundaria - Testeira (c6d.66653).




9. Utilizar para impresséo das etiquetas testeiras o ribon de super
resina (Azul) com as dimensdes n° 110x450mm (c6d. 50726).

Etiqueta importador

10. Colar junto a testeira da caixa uma etiqueta adesiva do Ira
semelhante a primaria com as dimensées de 80x140mm (céd. 55456)

11. Forro: Embalagem plastica com dimensdes 100x80cm (Céd.
64771).

12. Lacre: Né&o aplicavel.

13. Separadores: N&o Aplicavel.

14. Conservar a -18°C.

15. Validade devera ser de 12 meses.

16. Cédigo DIPOA: 0211/1883

18. Rastreabilidade: 1.Numero do SIF:1883
2.Data do Abate:(Dia/Més/Ano)

3.Numero do lote:00

4.Sexo dos animais:M ou F
5. Idade dos animais:0
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Etiqueta testeira

FLANK / COSTELA
FRESH FROZEN BONELESS BEEF MEAT / CARNE CONG DE BOV S/ 0SS0

Production Date/Data Pu]n{a}xi[iiwlminn Date/Data Validade] [ —TuTILnIr TPWM:! Code/Cod.Produto

17051

Gross Weight/Peso Bruto:

Tenperature/Tenperatura : 7 Tara

Keep Frozen at-18°C /Manter Congelado ate -18°C

Traceability/Rastreabilidade: Net Weight/Peso Liquido:
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