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ESPECIFICAÇÃO DAS EMBALAGENS

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO
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DESCRIÇÃO DO PRODUTO

Obtido a partir dos animais jovens.

FOTOS ILUSTRATIVAS DAS EMBALAGENS

ESPECIFICAÇÕES DO PRODUTO FOTOS ILUSTRATIVAS DO PRODUTO

1. Composto por: Ossos, vísceras e resíduos de carne, provenientes 

do abate e desossa de bovinos.

2. Cor: Clarificada.

3. Cheiro: Típico, sem odor de ranço.

4. Apresentação: Líquido.

PADRÃO FÍSICO - QUÍMICO

Umidade:.....................................................................  Até 0,5%

Ácido graxos totais:................................................. Minimo 90%

Determinação de impurezas em éter:................ Máximo 1%

Cor:..............................................................................  Caracteristico

Acidez (ácido oleico):............................................... Até 3% 

Índice de peróxido:................................................... 10 mEq/Kg
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Embalagem secundária

ELABORADO POR REVISADO POR APROVADO POR

1. Conservado em tanques de armazenamento 1 (cód.800544), 2 

(cód.800545), 3 (cód.800546), 4 (cód.800547).

2. Conservar em temperatura ambiente.

3. Validade deverá ser de 12 meses.

4. Transporte em caminhões tanque com temperatura média de 80 

°C .

5. Código DIPOA: 0198/1883.

CÓPIA ELETRÔNICA 
ESTE DOCUMENTO QUANDO IMPRESSO TORNA-SE CÓPIA NÃO CONTROLADA 


