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p p REGISTRO
PRODUT DATA
ODUTO CODIGO CODIGO EAN S.LE/DIPOA
Matambre 6003 78997215039 37 0003/1883 10-jan-12
EMBALAGEM PRIMARIA FECHAMENTO PESO LiQUIDO SACO PRAZO DE VALIDADE CONSERVAGAO E TRANSPORTE
Tipo Nylonpoly, 12 meses a partir _ O produto é acondicionado em camaras
o . .. |frigorificadas, mantendo-se o produto congelado a
atoxica, transparente | Termosoldada. 19 a 25 kg da data de fabricagao o e P .
e resistente ) ) -18°C. O transporte € feito em veiculo refrigerado
: (vide etiqueta) tipo termoking a temperatura de -18°C.

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Matéria—pri ma.: O corte é extraido entre a pele e a costela de animais jovens. Produto com aspecto proprio da carne, possuindo cor
propria, sem manchas esverdeadas, com cheiro e sabor préprio da carne.

Padrao de refile: Auséncia de glandulas e membranas.

Etiquetas: Rétulo adesivo na parte frontal e externa da embalagem.

Disposicao das pecgas: As pegas séo colocadas dentro de um dnico saco plastico sem separador.
Quantidade de pecas/saco: Quantidade véariavel, controlada pelo peso total do saco.
Denominagao: Carne Congelada de Bovino Sem Osso - Matambre

Aprovado por:

Gerente da qualidade Gerente Industrial




