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Aprovado por:

PRODUTO

Matambre

DATA

10-jan-12

CONSERVAÇÃO E TRANSPORTE

Etiquetas: Rótulo adesivo na parte frontal e externa da embalagem.

Termosoldada. 19 a 25 kg

Tipo Nylonpoly, 

atóxica, transparente 

e resistente.

12 meses a partir      

da data de fabricação 

(vide etiqueta) 

O produto é acondicionado em câmaras 

frigorificadas, mantendo-se o produto congelado a 

-18°C. O transporte é feito em veículo refrigerado 

tipo termoking a temperatura de -18°C.

Disposição das peças: As peças são colocadas dentro de um único saco plástico sem separador.

CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO

Matéria-prima: O corte é extraido entre a pele e a costela de animais jovens. Produto com aspecto próprio da carne, possuindo cor 

própria, sem manchas esverdeadas, com cheiro e sabor próprio da carne.

Padrão de refile: Ausência de glândulas e membranas.

Quantidade de peças/saco: Quantidade váriavel, controlada pelo peso total do saco.

Denominação: Carne Congelada de Bovino Sem Osso - Matambre


