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. REGISTRO
PRODUTO CODIGO S.|.E/DIPOA DATA
Tripa fina 2° Corte 5124 0029/1883 10-jan-14
EMBALAGEM PRIMARIA FECHAMENTO PESO LIQUIDO BOMBONA | PRAZO DE VALIDADE CONSERVAGAO E TRANSPORTE

Bombonas forradas com
L Lacrada com
polietileno transparente, - o
e - filme plastico
atéxico e resistente.

Conservado em armazém limpo e arejado, &

temperatura ambiente e protegido da luz solar.

Transporte em caminh@es de carrocerias
protegidas por lonas.

12 meses apos a
280 kg data de fabricagédo

CARACTERISTICAS DO PRODUTO
Matéria-prima: Visceras de Bovinos.

Padrao de refile: Auséncia de sebo.

Conservacao da tripa:  S&o conservadas na salmoura por dois dias e depois embaladas.

Etiguetas: Etiqueta adesiva na parte lateral e externa da bombona, contendo todas as informagées conforme legislagéo vigente.

Disposicao das tripas: As tripas séo separadas em magos e colocadas dentro da bombona, um mago seguido do outro sem separador.

Quantidade de magos/bombonas:

Aproximadamente 55 magos de 60 metros.
Denominagdo: Tripa fina 2° Corte

Aprovado por:

Gerente da qualidade

Gerente Industrial




