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CONGELADO
. p REGISTRO
PRODUT! DATA
ODUTO CODIGO CODIGO EAN S.LE/DIPOA
Coxao duro em cubos 3082 7899721500790 0056/1883 10-jan-12
EMBALAGEM PRIMARIA FECHAMENTO EMBALAGEM SECUNDARIA PESO LiQUIDO CAIXA PRAZO DE VALIDADE CONSERVAGAO E TRANSPORTE
. « O produto é acondicionado
Caixa de papelao, . R
- . em camaras frigorificadas,
} reforgada, resistente ao 12 meses a partir
Filme termoformado, i impacto e as condicdes da data de mantendo-se o produto
atoxico, transparente e Avacuo P < 12kg o ) congelado a -18°C. O
. de estocagem fabricagcdo  (vide P .
resistente. ; transporte é feito em veiculo
congelada. Lacrada etiqueta) . . .
com 3 fitas de arquear refrigerado tipo termoking a
q ’ temperatura de -18°C.

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Matéria—p rima: O corte é retirado do quarto traseiro de animais jovens. Produto com aspecto, cheiro, cor e sabor préprio da carne, firme, consistente e nao
pegajosa, sem manchas esverdeadas.

Padrao de gordura visual: Maximo 5%.

Padréo de refile: Auséncia de sebo e coagulos.

Etiquetas: Etiqueta interna na parte frontal da embalagem contendo todas as informag6es conforme legislacéo vigente.
Disposicéo das pegas: Uma pega seguida da outra com as etiquetas centralizadas e sem separador.
Quantidade de pecas/caixa: Pacote de 1Kg: 12 pacotes.

Denominagao: Carne Congelada de Bovino Sem Osso - Cox&o duro em cubos.

EMBALAGEM A VACUO

No momento da extracédo do vacuo, deve-se arrumar a peca na embalagem. A etiqueta interna deve ficar centralizada. Esticar a borda do saco plastico para
evitar que fique dobra na solda da embalagem favorecendo a perda de vacuo. Se houver dobra na solda a peca deve retornar para a troca da embalagem.
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